
糸
いと

岐
き

こんにゃく店
てん

（陣
じん

ノ
の

内
うち

）

　　　　〇調理員
ち ょ う り いん

〇

・江口
え ぐ ち

　好野
よ し の

   ・瀧川
たきがわ

　佐登子
さ と こ

・川島
かわしま

　みどり ・山田
や ま だ

　綾子
あ や こ

・石崎
いしざき

　美雪
み ゆ き

   ・小溝
こ み ぞ

　真利子
ま り こ

・金子
か ね こ

　直美
な お み

   ・佐藤
さ と う

　奈緒美
な お み

・大江
お お え

　尚子
な お こ

   ・針
は り

長
なが

　秀樹
ひ で き

　　運転手
うんてんしゅ

・調理
ちょ う り

員
いん

は全員
ぜんいん

、太良町
た ら ち ょ う

在住
ざいじゅう

です。午前中
ごぜんちゅう

は調理
ちょ う り

作業
さぎょ う

、午後
ご ご

は

　食器
しょっき

の片付
か た づ

けや翌日
よくじつ

の準備
じゅんび

をしています。

　　今年度
こ んね んど

は、町内
ちょうない

の小
しょう

・中学校
ちゅうがっこう

合
あ

わせて、約
やく

620人分
にんぶん

の給食
きゅうしょく

をこのメン

　バーで作
つ く

っていきます。「安心
あんしん

・安全
あんぜん

なおいしい給食
きゅうしょく

」をモットーに給食
きゅうしょく

　センターの職員
しょくいん

一同
いちどう

、力
ちから

を合
あ

わせて頑張
が ん ば

ります。

　栄養
えいよう

教諭
きょうゆ

の南川由紀
みなみかわゆき

です。約
やく

1年半
ねんはん

の産休
さんきゅう

・育休
いくきゅう

をいただいておりましたが、4月
がつ

から復帰
ふ っ き

し、また太良町
た ら ち ょ う

へ戻
もど

ってくることができました。太良町
た ら ち ょ う

の子
こ

どもたちに、おいしい給食
きゅうしょく

を届
とど

ける事
こと

ができるよう精一杯頑張
せいいっぱいがんば

り

ますので、どうぞよろしくお願
ねが

いいたします。

佐賀県学校給食会
さがけんがっこうきゅうしょくかい

（佐賀市
さ が し

）　九州食品
きゅうしゅうしょくひん

（佐賀市
さ が し

）

調味料
ちょうみりょう

や冷凍
れいとう

食品
しょくひん

など 　　　米
こめ

は、太良町
た ら ち ょ う

産
さん

の「夢
ゆめ

しずく」を

　　　JAを通
とお

して購入
こうにゅう

しています。

みそ・しょうゆ

なるせみそしょうゆ

（武雄市
た け お し

）

　玉川
たまがわ

屋
や

（伊福
い ふ く

）

牛乳
ぎゅうにゅう

江崎
え ざ き

グリコ

（佐賀市
さ が し

）

　　　麺類
めんるい

　　石橋
いしばし

製麺
せいめん

所
じ ょ

　　（鹿島市
か し ま し

）

豆腐
と う ふ

三原
み は ら

食品
しょくひん

（鹿島市
か し ま し

）

こんにゃく ちくわなど

給
き ゅ う

　食
し ょ く

　だ　よ　り
令和
れいわ

4年
ねん
　5月

がつ
　No.1

太良町
たらちょう

学校給食
がっこうきゅうしょく

センター

栄養教諭
えいようきょうゆ

　　南川　由紀
みなみかわ　ゆき

　納入
の う に ゅ う

業者
ぎ ょ う し ゃ

の紹介
し ょ う か い

白水
しろみず

食肉
しょくにく

（北町
きたまち

）

山崎
やまさき

ハム（陣
じん

ノ
の

内
うち

）

弥
や

川
がわ

畜産
ちくさん

（北町
きたまち

）

大江
お お え

商店
しょうてん

（亀
かめ

ノ
の

浦
う ら

）

田嶋
た じ ま

畜産
ちくさん

（瀬戸
せ と

）

たらふく館
かん

（伊福
い ふ く

）

三原
み は ら

商店
しょうてん

（鹿島市
か し ま し

）

先崎
せんざき

鮮魚
せんぎょ

（畑田
はたけた

）

秀島
ひでしま

鮮魚
せんぎょ

（瀬戸
せ と

）

鮮魚
せんぎょ

　　　青果
せ い か

精肉
せいにく

　　〇運転手
うんてん しゅ

・炊飯
すいはん

業務
ぎ ょ う む

〇

　　・川代
かわしろ

　健
たけし

　　・前田
ま え だ

　政治
ま さ じ

　　・川浪
かわなみ

　正雄
ま さ お

　新学期
し ん が っ き

が始
はじ

まり1か月
げつ

が経
た

ちました。新
あたら

しい学年
がくねん

には慣
な

れてきましたか？おたよりを出
だ

すのが遅
おそ

くなってし

まいましたが、本年度
ほんねんど

も、安全
あんぜん

・安心
あんしん

はもとより、子
こ

どもたちが楽
たの

しみにしてくれるような、おいしい給食
きゅうしょく

の

提供
ていきょう

をしていきたいと思
おも

います。1年間
ねんかん

、よろしく願
ねが

いいたします。

★　給食
き ゅ う し ょ く

センターの職員
し ょ く い ん

紹介
し ょ う か い

　★

　　　〇事務室
じ む し つ

〇

　所長
しょちょう

：萩原
はぎわら

　昭彦
あきひこ

　係長
かかりちょう

：若
わか

芝
しば

　躍次
よ う じ

　職員
しょくいん

：野口
の ぐ ち

　士郎
し ろ う

　栄養
えいよう

教諭
き ょ う ゆ

：南川
みなみかわ

　由紀
ゆ き



　「学校給食法
がっこうきゅうしょくほう

」に基
もと

づき、教育
きょういく

活動
かつどう

の一環
いっかん

として

実施
じ っ し

されるものです。成長期
せいちょうき

にある児童
じ ど う

生徒
せ い と

の心身
しんしん

の健全
けんぜん

な発達
はったつ

のため、

栄養
えいよう

バランスのとれた食事
し ょ く じ

を提供
ていきょう

するとともに、食
しょく

に対
たい

する正
ただ

しい知識
ち し き

と

望
のぞ

ましい食習慣
しょくしゅうかん

を身
み

につけさせるための重要
じゅうよう

な教材
きょうざい

としての役割
やくわり

も担
にな

って

います。

　「学校給食摂取基準
がっこうきゅうしょくせっしゅきじゅん

」に基
もと

づき、栄養士
え い よ う し

が献立
こんだて

を作成
さくせい

しています。「学校給食摂取基準
がっこうきゅうしょくせっしゅきじゅん

」

では、1日
にち

に必要
ひつよう

な栄養
えいよう

量
りょう

の3分
ぶん

の1程度
て い ど

を目安
め や す

に、カルシウムは2分
ぶん

の1など、家庭
か て い

での食
しょく

事
じ

で不足
ふ そ く

しがちな栄養素
え い よ う そ

を補
おぎな

えるように基準値
き じ ゅ ん ち

が定
さだ

められています。

　「主食
しゅしょく

・主菜
しゅさい

・副菜
ふくさい

・汁物
しるもの

・牛乳
ぎゅうにゅう

」の組
く

み合
あ

わせを基本
き ほ ん

に、さまざまな食品
しょくひん

や調理法
ちょうりほう

を取
と

り入
い

れ、行事
ぎょうじ

食
しょく

、郷土
きょ うど

料理
り ょ う り

、外国
がいこく

の料理
り ょ う り

など、バラエティーに富
と

んだ献立
こんだて

を実施
じ っ し

しています。

　

　　　　　　　　　　　　　　　　安心
あんしん

・安全
あんぜん

な給食
きゅうしょく

が提供
ていきょう

できるよう、「学校給食衛生管理基準
がっこうきゅうしょくえいせいかんりきじゅん

」に

　　　　　　　　　　　　　　　基
もと

づき、衛生
えいせい

管理
か ん り

の徹底
てってい

に努
つと

めています。


