
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

品種名
ひんしゅめい

 お米
お こ め

の特徴
とくちょう

 

さがびより 
つやがあり、粒が大きく、もっちりした触感で甘み

や香りがある。 

夢しずく 
ほど良い粘りとすぐれた味わい、ふっくらでつやつ

やの光沢がある。 

ひのひかり 
色つや、うまみ、粘りの三拍子そろったお米。噛め

ばかむほどに深い味わいがある。 

コシヒカリ（七夕・上場産） 柔らかく、粘りも強く、甘みがある。 

天使の詩 光沢があり、冷めてもほど良い粘りと甘みがある。 

たんぼの夢 
伊万里を中心に作付けされている。外観と品質に優

れた食味の良いお米。 

給 食
きゅうしょく

では、みやき町内産
ちょうないさん

の「ひのひかり」を使って
つ か っ て

います。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

令和 4年 

給食だより 

 秋
あき

が深まって
ふか      

きました。スポーツの秋
あき

、芸術
げいじゅつ

の秋
あき

、読書
どくしょ

の秋
あき

、そして味覚
み か く

の秋
あき

。

過
す

ごしやすい秋
あき

はさまざまな行事
ぎょうじ

がめじろ押
お

しです。自然
し ぜ ん

の恵
めぐ

みに感謝
かんしゃ

し、地域
ち い き

に育
はぐく

まれた食
しょく

文化
ぶ ん か

を大切
たいせつ

にし、未来
み ら い

を担
にな

う子
こ

どもたちに伝
つた

えていきたいと思
おも

い

ます。 

 みやき町学校給食センター 

11月特別号 

 新米
しんまい

が出回
で ま わ

る時期
じ き

となりました。給 食
きゅうしょく

のお米
 こ め

も、１１月 7 日より新米
しんまい

となりました。

お米
こめ

は昔
むかし

から日本人
に ほ ん じ ん

の食事
しょくじ

には欠
か

かすことのできない大切
たいせつ

な食
た

べ物
もの

です。 

 温暖
おんだん

な気候
き こ う

に恵まれる
め ぐ ま れ る

佐賀県
さ が け ん

では、古く
ふ る く

から稲作
いなさく

とともに発展
はってん

してきました。ミネラル

豊富
ほ う ふ

な佐賀
さ が

平野
へ い や

や先人
せんじん

たちが作
つく

り上
あ

げた棚田
た な だ

など、県内
けんない

には特徴的
とくちょうてき

な産地
さ ん ち

が広がって
ひ ろ が っ て

いま

す。県内
けんない

ではいろいろな品種
ひんしゅ

のお米
お こ め

が生産
せいさん

されています。 

参考：JAさが HP 


