
令和２年５月１４日（木） 

休校明け初日に、食品流通科１年生の授業『総合実習』でクッキー製造を行いました。 

 

 

 

 

 

 

 

 クッキー生地を２０ｇずつ分割して丸め、型押しの作業で平らな円形に成型します。成型後は

溶き卵を生地表面に塗ってオーブンで焼き上げます。 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

焼き上がったクッキーは室温に冷まして、最終工程の包装を行います。１袋６枚入りの製品を
９１袋製造することができました。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


